
AT THE COSMOPOLITAN WE UTILISE SEASONAL INGREDIENTS, DUE TO THIS SOME MENU MAY CHANGE ACCORDING TO MARKET AVAILABILITY AND QUALITY.

THE COSMOPOLITANでは四季折々の旬の食材をご提供している関係で、マーケットの状況により、メニューを変更する可能性がございますのでご了承くださいませ。

WEDDING COURSE MENU

Coffee or Tea
コーヒー又は紅茶

Baked Mandarin Cheesecake Fondant
Lemon Curd・Apricot Sorbet
マンダリンの焼きチーズケーキ
レモンカード　アプリコットソルベ

70% Dark Chocolate & Matcha Mousse Cake
Morello Cherry Sauce・Cacao Crumble Ice Cream

70%ダークチョコレート & 抹茶のムースケーキ
モレロチェリーソース　カカオのクランブルアイスクリーム

OR OR

Raspberry Ganache Tarte
Strawberry Cream・Red Berry Sorbet

ラズベリーのガナッシュタルト　苺のクリーム　レッドベリーソルベ

DESSERT

 

Local Boutique Tomatoes
Italian Buffalo Bocconcini・Rocket

ローカルブティックトマト
イタリア産バッファロー ボッコンチーニ ルッコラ

Zuwai Crab Cakes
Avocado Succotash・Mango Salsa・Mint

紅ズワイ蟹のクラブケーキ
アボカドサコタッシュ　マンゴーサルサ　ミント

Seared Bluefin Red Tuna à la Niçoise
本マグロ赤身の炙り ニース風

OR

OR

FIRST

 

New England Clam Chowder
ニューイングランドクラムチャウダー

Saffron Risotto・Salsiccia
Wild Mushrooms・Parmesan
サフランのリゾット　サルチッシャ
ワイルドマッシュルーム　パルメザン

Chicken & Beef Consommé
Seared French Duck Foie Gras・Black Truffle Oil

チキン＆ビーフのコンソメ　フランス産 鴨のフォワグラ
黒トリュフオイル

OR

OR

SECOND

 

Atlantic Salmon Confit
Salmon Roe・Citrus Butter Sauce・Soft Herb Salad

アトランティックサーモンのコンフィー
イクラ　柑橘のバターソース　ソフトハーブサラダ

Canadian Half Lobster Thermidor
カナダ産 ハーフオマール海老のテルミドール

Baked Japanese Halibut Florentine
Creamed Spinach & Mushroom・Herb Crust

Roasted Cherry Tomatoes 
国産平目のベイク フィレンツェ風

法蓮草とマッシュルームのクリーム煮　ハーブクラスト
ローストチェリートマト

OR

OR

FISH

 

Char Grilled Japanese Beef 
Fillet 180 Grams Or Sirloin 220 Grams

Seasonal Vegetables・Paris Mash
Red Wine Sauce Or Peppercorn Sauce

特選国産牛フィレ肉180G
 もしくは

サーロイン220Gのチャーグリル
季節の温野菜　パリマッシュ

赤ワインソース もしくは ペッパーコーンソース
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